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Introducción 
 

Este guía contiene los requerimientos para solicitar el permiso de Vende-

dor Ambulante de Alimentos.  Según el Código de Salubridad Ambiental 

del Condado de Maricopa, Vendedor Ambulante significa y se refiere a 

un establecimiento de alimentos operando desde un vehículo diseñado 

para moverse con facilidad desde el cual se venden o se regalan alimentos 

que no sean potencialmente peligrosos y que sean empaquetados y etique-

tados de manera adecuada; o alimentos empaquetados que sean potencial-

mente peligrosos pero mantenidos a temperaturas apropiadas, congelados, o enlatados, y  en 

unidades empaquetados individuales; o fruta y verduras crudas y no procesadas.  Estos alimen-

tos no pueden ser preparados, procesados, descongelados, recalentados, cortados, o cocinados 

en dicho establecimiento.  Vendedores ambulantes pueden vender productos de fuentes de so-

das, bebidas calientes, raspados, siempre y cuando se use equipo aprobado e instalado de ma-

nera adecuada.  El vendedor ambulante tiene que instalar un lavamanos 

aprobado para vender cualquiera de estas comidas o bebidas abiertas.   
 

En general, los venderos ambulantes están aprobados para vender sola-

mente productos previamente empaquetados individualmente. Cada 

vendedor ambulante deber cumplir con los requisitos del Código de 

Salubridad Ambiental del Condado de Maricopa y cualquier otra regla 

que se aplicable. 

 No se requiere obtener el permiso de Vendedor Ambulante para negocios vendiendo 

 frutas y verduras enteras y/o soda y agua enlatada o embotellada únicamente.   

 

Horas de Oficina 
 

  

La Ubicación: 1645 E. Roosevelt, Phoenix, bajo el toldo en el fin occidental del edificio del 

Departamento de Salud Pública.    
 

Las Horas de Oficina: 9am a 5pm de lunes a viernes (cerrado en los días festivos) 
 

Las Horas de Inspección: 12pm a 5pm de lunes a viernes o por cita.  
 

Permiso 

Para renovar o solicitar un permiso de operación, tiene que haber realizado una inspección de 

la operación durante los últimos seis meses.  Para inspecciones en la oficina, los equipos de 

cada unidad tienen que estar funcionando y el vehículo debe ser rotulado de la manera apropia-

da con el nombre del negocio.  Los servicios de agua o luz no son disponibles en la oficina de 

inspección.  Además, se requiere la información siguiente: 

La Solicitud del Permiso   

Lista de sitios de trabajo y horas de operación 

Carta de Autorización de Comisaría (si se aplica) 

Carta de autorización de servicios sanitarios 

El pago del permiso 

Se requiere documentación individual que indique la presencia legal en los Estados 

Unidos (esto no incluye para renovar un permiso, o para corporaciones con un LLC 

o organizaciones similares). 
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Requisitos para Ventas de Alimentos al por Menor para Vendedores Ambulantes 

Los Productos de Comida 
Todos los alimentos y bebidas deben ser de fuentes aprobadas, estar sanos y salvos, no-

adulterados, y honestamente presentados. Todas las comidas hechas en casa son prohibi-

das (incluyendo la preparación de los condimentos). 
Toda la comida tiene que ser su etiquetas comercialmente y empaquetadas en porciones 

individuales y presentarlo al cliente con sus etiquetas originales y mantener la envoltura 

intacta.  

Se prohíbe cortar, cocinar, procesar o preparar comida. 

El hielo obtenido de torres de hielo solamente son aprobados para enfriar latas o bebidas 

embotelladas. Este tipo de hielo no es aprobado para consumir como un alimento (por 

ejemplo, no es aprobado en bebidas o para preparar raspados).. 

Toda la comida empacada deberá ser etiquetada según los requisitos del FDA (nombre del 

producto, nombre del fabricante, dirección/número telefónico del manufacturero, peso e 

ingredientes escritos en ingles).  Las facturas y recibos de las compras de comida deben ser 

guardados en archivo y deben mantenerse en el establecimiento ambulante de comida 

cuando se le administre una inspección. 

Se permite despachar y/o servir soda, bebidas calientes, pepinillos en vinagre en bulto, y 

raspados solamente si instalan un equipo de lavamanos aprobado. Mire página 4 sobre los 

requisitos para despachar un alimento abierto al aire libre.  
 

Nombre del Negocio /  Permisos 

El nombre del negocio y número del vehículo deberán estar indicados claramente en la uni-

dad.  Las letras deberán ser de color que haga contraste y que sean de por lo menos tres 

pulgadas de alto con un grueso mínimo de 3/8 de pulgada.  

La calcomanía del permiso debe estar pegada en la parte posterior del vehículo y se debe 

mantener a plena vista.  Además, el permiso debe permanecer con el vehículo en todo mo-

mento.  No se permite tener fotocopia.   

Los permisos o las calcomanías no pueden ser transferido de una persona a otra, ni de 

un vehículo a otro, ni de un lugar a otro, o ni del tipo de operación especificado en la 

solicitud a otro tipo de operación.  Es requerido obtener un permiso distinto para cada 

unidad o establecimiento.   
 

Vehículo 

El establecimiento de vendedor ambulante de comida deberá permanecer independiente y 

diseñado para moverse con facilidad en todo momento.  

Carros pasajeros no pueden ser usados para un negocio ambulante de alimentos. 

El equipo tiene que ser diseñado o fabricado de materiales aprobados, ser de un tamaño 

adecuado, ser fácil de limpiar, estar en buenas condiciones, y cumplir con los requerimien-

tos y estándares de diseño, construcción, e instalación de la agencia NSF o su equivalente.  

El uso de refrigeradores, congeladores, y otro equipo de hogar no es permitido.   

Las superficies de las paredes, techos, y pisos deben ser de materiales que son durables, 

lisos, no absorbentes, y fáciles de limpiar.   
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Requisitos para Ventas de Alimentos al por Menor para Vendedores Ambulantes 

 
Puesto de Vendedor Ambulante 

Vendedores ambulantes pueden trabajar en un puesto como un “swap meet” tianguis, mer-

cado o en un evento especial sin tener que operar dentro de su vehículo inmediatamente 

presente alado de el puesto. 

El vehículo puede ser usado para transportar  la comida de ida y de venida hacia el puesto.  

Tendrá que sacar todos los productos de alimentos del puesto después de ver terminado de 

 trabajar. 

El permiso del vehículo tendrá que estar presente el lugar de operación.  Para negocios 

operando en más de un puesto durante el mismo período de tiempo (por ejemplo, . dos 

puestos en un mercado), deberá obtener un permiso distinto para cada operación.   

Vendedores ambulantes quienes venden comida fuera de su vehículo (en un mercado, 

“swap meet”, o evento especial) deberán proporcionar un letrero en el puesto con el nom-

bre de su negocio.  Las letras de dicho letrero deben ser por lo menos 6 pulgadas de alto 

con un grueso mínimo de 1 pulgada.  Este letrero se necesita aparte del letrero que tiene en 

su vehículo. 

 

Comidas Abiertas 
 

Vendedores ambulantes que sirvan productos de fuentes de sodas, bebidas calientes, preparen 

raspados, o sirvan pepinillos en vinagre en frasco tendrán que suministrar un lavamanos.  El 

lavamanos tiene que incluir lo siguiente: 

Por lo menos un lavabo para lavarse las manos dentro del vehículo que este separado de la 

comida abierta y de la área de almacenaje de comida por una barrera de por lo menos 12 

pulgadas de altura.  El tamaño mínimo del lavabo es 9” de largo por 9” de ancho y 5” de 

profundo.  Además, deberá proporcionar agua potable.   

Un tanque de agua potable con una capacidad de por lo menos 5 galones. 

Un tanque de retención de aguas negras con una capacidad 15% más grande que la capaci-

dad del tanque de agua potable.  Las aguas negras deberán ser eliminadas en sistema apro-

bado para la eliminación de aguas negras.  

Jabón para lavarse las manos y toallas desechables para secarse las manos. 

 
Vendedores ambulantes que estén sirviendo o despachando comida abiertas tendrán que obte-

ner una tarjeta de Salubridad para Empleados de comida. Por favor, hable al siguiente numero 

para recibir mas información sobre el examen y lugares donde se puede tomar el examen, 

(602) 506-2960. 
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Comisaría 
 

La comisaría es un área de servicio donde se realizan las operaciones de servicio para unida-

des ambulantes, carretas ambulantes, y vendedores ambulantes que venden comida potencial-

mente peligrosa.  Cada vehículo deberá operar en base a una comisaría y deberá reportarse 

diariamente a dicho local para recibir los suministros de comida y para efectuar las operacio-

nes de limpieza y de servicio.  Se prohíbe realizar estos servicios en una residencia privada.  

 

Se requiere que cada operación ambulante cuente con una carta de autorización de comisaría, 

firmado por la persona a cargo de la comisaría, para poder obtener o renovar el permiso de 

operación del Departamento.   

 

El Departamento puede proporcionar una lista de las comisarías aprobadas ubicadas dentro 

de Condado Maricopa.  Antes de hacer cualquier preparativo, es necesario saber si la comi-

saría que usted quiere escoger ofrece los servicios necesarios para su negocio ambulante.  La 

lista no incluye todas las comisarías y otros establecimientos pueden ser considerados si pro-

porcionan los servicios adecuados.  Se tendrá que evaluar cada establecimiento individual-

mente para determinar si será aprobado. Hable a nuestra oficina para recibir una lista actuali-

zada de comisarias. 
 


